
MENU DE MON RESTAURANT
DU 20 AU 30 AVRIL 2026

NB : Ces menus peuvent être modifiés au dernier moment en cas de problèmes d’approvisionnement.
Liste des 14  allergènes : gluten, poisson, crustacé, œuf, arachide, moutarde, mollusque, soja, sulfite, sésame, céleri, lupin, lait, fruit à coque.  

Les menus végétariens sont signalés par le symbole suivant : 
Le goûter est réservé uniquement aux enfants inscrits en garderie périscolaire.

      LUNDI 20
Carotte vichy
Saucisse de toulouse
Lentille verte
Fromage 
Tarte au coco

    MARDI 21
Salade de courgette râpée
Bolognaise de légumes
Spaghetti
Fromage
Pomme

JEUDI 23
Salade de carotte rapée
Poulet basquaise(local frais)
Riz au poivron, petit pois
Yaourt aromatisé

VENDREDI 24
Salade de concombre
Ragout de légumes
Igname/Madère

Compote

LUNDI 27
Salade exotique
Sauce mamma
Torti
Fromage
Coupelle de fruit

MARDI 28
Salade de giraumon râpé
Paupiette de dinde
4 légumes
Fromage
Ananas

JEUDI 30
Salade mixte carotte,laitue, 
fromage
Brandade de patate douce
Haricots rosés
Ananas

Goûter
Biscuits sucrés

Goûter
Yaourts

Goûter
Biscuits salés

Goûter
Pain/confiture

Goûter
Biscuits salés

Goûter
Yop

Goûter
Biscuits sucrés



MENU DU MERCREDI
 DU 22 et 29  Avril 2026

NB : Ces menus peuvent être modifiés au dernier moment en cas de problèmes d’approvisionnement.
Liste des 14 allergènes : gluten, poisson, crustacé, œuf, arachide, moutarde, mollusque, soja, sulfite, sésame, céleri, lupin, lait, fruit à 
coque.

Mercredi 22
Pizza
Steak Hâché
Petit pois et carottes

Compote

Mercredi  29
Friand aux légumes
Riz au poulet

Clémentine


