RESTAURATION SCO
la commission menus fcut le pomt

Réunie le 15 avril, la commission des menus de la ville s’est tenue dans le cadre de son ren-
dez-vous trimestriel. Cette instance de travail et d’arbitrage assure le pilotage de la restauration
scolaire : elle valide les menus, en vérifie I'équilibre nutritionnel, en apprécie la faisabilité opé-
rationnelle et peut, si nécessaire, proposer des ajustements.

Autour de la table étaient présents : Lucas
ALBERI, 5™ adjoint au maire, Raissa ABENON,
conseillére municipale, Maud ALDINI, directrice
de la famille, Ruddy LOLLIA, chef de production
de la cuisine centrale, Katia LUTIN, Responsable
du service production, Jessy MARCELIN, diététi-
cienne, ainsi qu'un parent d’éléve de l'école
Saturnin jasor.

Les échanges ont également porté sur le fonction-
nement de la cuisine centrale, avec un point
d’étape sur les contraintes du service et les pistes
d’amélioration envisagées.

Dans le respect de la réglementation, et notam-
ment de la loi EGALIM, la commission veille a la
mise en ceuure des menus uégétariens et au
déploiement d’actions de sensibilisation a une ali-
mentation plus équilibrée.

A travers cette démarche, la collectivité poursuit
amélioration continue du service rendu aux

S0 familles.




